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EXPERIENCE

Campania | Fattoria Pagano

Falanghina Vendemmia Tardiva o

ziendavsvitivinicola

Roccamonfina igt

Proprieta Angelo Pagano FALANGHINA VENDEMMIA TARDIVA
Inizio attivita 2006 Vino bianco

Vitivinicoltura Biologica

Ettari 13

Codice 69323

BTG prodotte 100.000

Annata 2022

Tipologia Bianco fermo

Colore Bianco

Territorio Vulcano di Roccamonfina
Vitigni Falanghina

Sostenibilita Convenzionale

Vitigni Falanghina 100%

Vinificazione In tini di acciaio a temperatura
controllata

Suolo Vulcanico

Vista Giallo paglierino luminoso

Olfatto Profumi di fiori e di erbe aromatiche
Gusto Fresco, gustosamente sapido e persistente
Affinamento In acciaio

Sistema di allevamento Guyot

Sesto d'impianto 4.000 ceppi/ha

Resa per ettaro 70-75 q.li/ha

Vendemmia Manuale

Epoca di vendemmia Fine ottobre - inizio novembre
Temperatura di servizio 8°-10°
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